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Doft

Spriten har en mycket angendm doft som bar en rund och mild karaktar likt eau-de-vie.

Det finns en svag men &nda signifikativa ton av anis/fankol som bar undertoner av vanilj och
lakrits.

Det samlade intrycket av doften &r att den dven har lagrats pa ekfat innan den buteljerades i
orginalflaskan av tenn. Rent historiskt ar det hdgst mdjligt men aven logiskt, den som destillerade
och kryddade brannvinet férvarade den i ett storre karl vilket pa 1600-talet &r ett trafat.
Anisaldehyd och anisylaceton som identifierats i spriten antyder om kryddningen.

Anis och fankal innehaller stora halter av antetol som mojligen skulle kunna omvandlas till
anisaldehyd och anisylaceton med tiden.

Doften ar férvanansvart "ren” efter omsténdigheterna och langt ifrAn den smak som beskrivs
nedan.

Smak

| jamférelse med doften som &r rund och len framtrdder smaken pé ett kérvare sétt.

Aven med hansyn till yttre omstandigheter som kan ha paverkat smaken ar den férvanansvart
strdv. Samma stréavhet som finns i kanel samt en viss likhet med en val utspad sadesvisky och
koda. Vidare aterkommer smaken av ek men daven en och majligen kastanje. Slutligen finns en
liten mineralsmak som ger en aningen metallisk eftersmak i munnen.

Den laga alkoholhalten forstarker denna karva karaktar och man far anta att spriten smakade mer
som den doftar d& den buteljerades.

Sammanfattning

Eftersom alkoholhalten sjunkit markant pga avdunstning (33% till 16%) har doft men framférallt
smaken féréndrats. Utifran detta far man gora vissa antaganden hur spriten har smakat ar 1628
da den lastades pa regalskeppet, ar 1961 da den aterfanns efter bargning och hur den faktist
smakar och doftar idag.

Det finns &ven en risk att spriten kontaminerats av havsvatten men &ven oxiderats av sjalva
tennflaskan som spriten befann sig i. Anisaldehyd som &r den organiska féreningen anis bestar av,
kan d& den ar upplost i syra och etanol (alkohol) reagera med vissa metaller och paverka smak
och féarg. Det gar dock inte att faststélla att innehallet reagerat med flaskan da en sadan analys
inte gjorts.

Halten av finkelalkoholer (finkelolja) i spriten ar i storleksordningen vad man idag kan finna i t.ex
en Brandy, Eau-de-Vie eller Rom. Dock gar det inte med sakerhet att faststalla om det ar ett druv
eller sddesdestillat Wasa spriten &r gjord pa.

Slutsats

Utifran lukt och smak, kemiska analyser, historisk efterforskning samt kunskap om den typ av
destillationsutrustning som fanns pa 1600-talet, ar en kvalificerad gissning om spritens ursprung
som foljer. Enkeldestillerat vin som kryddats med bl.a anis och lagrats en kortare tid pa ekfat och
sedan buteljerats.
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